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 ©O0OPUNSO DA CELESTE
- ACASA GOBBATO
- Che Celeste (e la sua famiglia,

Giuliano, Bonetta, figli, nipoti)

" e uno staff di collaboratori di

elevata professionalita, sappia
sorprendere e stupire non & una
novita. E anche per I'avvio di
CocoFungo, l1a 33. e storica

. rassegna enogastronomica

dedicata ai funghi, ha
meravigliato inaugurandoil
nuovo "salone delle feste" di

"Casa Gobbato" a Volpago
--incastonata nel verde del

Montello con la sala, che ha
ospitato 600 commensali. I1
tutto illuminato (come il parcoe

- gli spazi per gli aperitivi)

esclusivamente da centinaia di

- candele adagiate su rami

d’albero e i toni caldi del colore
arancione filo conduttore

. dell’indimenticabile serata.

Fuochi d’artificio, es ibizione

~ dell’Accademia Danza di

Sacile, e proposte in tavola che
hanno esaltato i funghi: dalla

. tartare di salmone allo sformato

d’autunno con cuore di
capasanta, la sublime vellutata

~ dizucca, orzo e porcinelli e il

risotto (ai porcini con scaloppa
di foie gras) che Giuliano non

sbaglia mai. E bene anche negli -

abbinamenti dei vini dai

- numerosi prosecchi al Manzoni
-di Cecchetto, il Sauvignon di

Serafini e Vidotto, il Venegazzii

.di Loredan Gasparini, il

Lunastorta di Montelvini e il
Refrontolo passito dell’Astoria
fino alle Prime Uve Oro della
Bonaventura Maschio abbinata
al sigaro italiano. E riscita la

- collaborzione con Slow Food e i

prodotti dei presidi: il riso di
Grumolo delle Abbadesse.




